
HEISSE GETRÄNKE 
 Single Doppelt

Espresso 2.5 3.5 
Macchiato 3.0 4.0 
Café Latte 4.5 5.0 
Americano 5.0 
Cappuccino 4.0 5.0 

 Pro Person

Earl Grey Tee 5.0 
Grüner Tee 5.0 
Kräuter Tee 5.0 
Frischer Minz Tee 5.0 
 

Dessertwein 
    Fonseca 10 Years Tawny, Port, 

Porto, Portugal

Glas 0,08L: 15  ǀ Flasche: 100 

2015 Castelnau de Suduiraut, 
Sauternes, Frankreich

Glas 0,08L: 15 ǀ Flasche: 100 
 

Digestifs & Avec
Bitte fragen Sie nach unserer 

umfangreichen Avec- und 
Digestifs-Liste.

After dinner 
cocktails 

    Yuzu Meringue Sour 14 
    Four Pillars Yuzu, Oleo Saccharum, Zitrone, 

Baiser und Limettenschale. 
Eine dekonstruierte Zitronen-Baiser-Torte mit 

dem gewissen Etwas. Yuzu Gin spielt die 
Hauptrolle in diesem erfrischenden 

Dessertcocktail, der abschließend mit 
gebranntem Baiser gekrönt wird. Eine perfekte 
Kombination aus säuerlichem Yuzu und süßem, 

reichhaltigem Baiser.

•

Kentucky Coffee 13 
    Bourbon, Kaffeelikör, Espresso und 

Vanillecreme 
Ein grandioser Abschluss beim Essen. Eine 

amerikanische Version, wo frisch gebrühter und 
heißer Espresso und süßer Bourbon 

aufeinandertreffen in runder Harmonie - gekrönt 
mit Vanillecreme.

•

Espresso Martini 14
    Vodka, Kaffeelikör und Espresso 

Unsere Version von diesem Klassiker ist stark im 
Kaffeegeschmack und perfekt dafür, ein gutes 

Abendessen ausklingen zu lassen.

 

SKYLINE


